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SCHEDA TECNICA RACLETTE (cod. prod. RACCHO01)

RACLEITE

“*SUPERBE

scheda tecnica

coloranti ed aromi

Il formaggio Raclette & uno die prodotti tipici pit antichi della Svizzera. Questa raffinata specialita era
conosciuta nel canton Vallese gia pit di 500 anni fa. Il termine "Raclette" deriva dal francese "racler”, che
sinifica "raschiare”. Non si sa con esattezza a chi per primo venne l'idea di consumare il formaggio per
Raclette in modo cosi singolare. Si presume che furono | taglialegna.

La Raclette "Le Superbe” proviene da una produzione artigianale ed é stagionato e trattato in modo tradizionale.

La Raclette "Le Superbe” e completamente naturale, ricco di calcio, proteine e vitamine, senza aditivi, stabilizatori,

Ingredienti

Latte pastorizzato, sale, fermenti lattici, caglio

Valori nutritivi
composizione tiplca 100q (3 1/202):

valore energetico 1683kJ / 356kcal

Proteine 26 g

Grasso 28¢g (saturo 17.92g, menonsaturo 7.89g, polinsaturo 2.24g)
Carboidrati Og (di cui zucchero 0g)

Lattosio Og

Sodio 730 mg

Caicio 670 mg

Imballaggio primario
Raclette "Le Superbe' forme

peso imballaggio primario ca.5kg
unita di vendita 1

peso netto per unita di vendita ca. 5kyg
peso lordo per unita di vendita 52kg
Shelflife 90 giorni
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