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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO

DENOMINAZIONE PRODOTTO

FORMAGGIO DI CAPRA

REFERENZA

Formaggio di capra

CODICE PRODOTTO

CAPFOO001

DESCRIZIONE PRODOTTO

Formaggio da tavola di latte di capra a crosta fiorita.
Nasce da una lavorazione a breve stagionatura che ottiene un
formaggio fresco e delicato dalla crosta bianca e vellutata, edibile.

FORMA E DIMENSIONI

Forma rotonda - 100 mm di diametro, 40 mm d’altezza- peso 2509
variabile.

INGREDIENTI

LATTE di capra, sale, caglio, penicillium.

ALLERGENI

Contiene LATTE e lattosio

ORIGINE DEL LATTE
PAESE DI TRASFORMAZIONE

Origine del latte: Paesi UE
Paese di trasformazione: ITALIA

MODALITA’ D’USO

Prodotto Ready to eat

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE

In frigorifero a +4°C

SHELF LIFE

22 gg

INFORMAZIONI OGM

Assente

PROFILO ORGANOLETTICO

Crosta Fiorita, bianca e vellutata. Crosta Edibile

Pasta Consistenza morbida, compatta, colore bianco.
Aspetto Forma rotonda a crosta fiorita.

Colore Bianco

Consistenza Morbido e compatto

Gusto Gusto dolce caprino

Odore Odore di latte fresco di capra coagulato

Stagionatura

12 giorni

PROFILO NUTRIZIONALE

(Valori medi per 100g di prodotto)

Energia 1261 kJ / 304 kcal
Grassi (g) 26

di cui acidi grassi saturi (g) 18

Carboidrati (g) 1.6

di cui zuccheri (g) 1.6

Proteine (g) 16

Sale (g) 1.3

PROFILO MICROBIOLOGICO

Escherichia coli <100 UFC/g
Stafilococchi coagulasi positivi <10 UFC/g

Listeria monocytogenes

Assente (UFC/25 g)

Salmonella spp

Assente (UFC/25 g)

PACKAGING
Confezione Incartato a mano: disco carta idropack vegetale, PPC
Imballo Polistirolo

Numero di pezzi per imballo

Pz. 4

Peso unitario netto

250 g circa (peso variabile)

Modalita di distribuzione/conservazione

+4°C /+8°C in frigo
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